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WILLKOMMEN! 

 

Wir freuen uns sehr über Ihr Interesse an unserem Cateringangebot. Um Ihren 

Planungsprozess etwas zu vereinfachen, präsentieren wir Ihnen hier einige unserer Ideen. 

Und: Es ist noch viel mehr möglich… 

 Frühstück, Kaffeepause 

 Mittagessen 

 Nachmittagspause 

 Apéro 

 Abendessen 

 Bankett 

 Veranstaltungen jeder Art 

 

Wir richten Ihren Cateringwunsch nach Ihren Vorstellungen aus: in der Mensa oder in 

anderen Räumen des Gebäudes, zu jeder gewünschten Zeit. 

 

Als erfahrener Gastronom erstelle ich gerne ein massgeschneidertes Angebot für Sie, ganz 

auf Anlass, Gäste, Budget und Programm abgestimmt. 

 

Teilen Sie mir Ihre Wünsche mit, ich freue mich darauf! 

 

 
Sascha Bieri 
Betriebsleiter 
 
Scolarest / Hochschule Luzern – Technik & Architektur  
Compass Group (Schweiz) AG 
Technikumstrasse 21 
6048 Horw 
 
Tel. +41 79 817 27 85 
scolarest.hslu@compass-group.ch 
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PAUSEN-KOMBIANGEBOTE   

 

Kaffeebuffet mit Nespressomachine, inkl. Geschirr und Gläser (ab 5 Personen) 

 
Kaffeebuffet Mini pro Person CHF   5.50 
Kaffee und Tee   
Mineralwasser                        

 
Kaffeebuffet Standard  pro Person CHF  10.50 
Kaffee und Tee    
Mineralwasser 
Orangensaft 
Gipfeli (ab 11 Personen gemischt) morgens /  
kleine Süssgebäcke nachmittags 
Früchteschale 
 
Kaffeebuffet De Luxe  pro Person CHF  12.00 
Kaffee und Tee    
Orangensaft 
Gipfeli (ab 11 Personen gemischt) morgens /  
kleine Süssgebäcke nachmittags  
Früchte 
Branchli und Lindorkugeln 
 
Sandwich Lunch  pro Person CHF  12.00 
Mineralwasser 
Orangensaft 
Flûte mit Schinken (Schweiz)    
Körner Parisette mit Käse 
Früchteschale 
 

Gerne beraten wir Sie auch individuell, falls Sie andere oder zusätzliche Wünsche 
haben. 
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Getränke    

Kaffeemaschine Nespresso, inkl. Auswahl an Teesorten,  pro Person/Pause 
Beilagen und Geschirr (min. 5 Personen)  bis ½ Tag CHF 4.50 

Kaffee-Krug (ca. 10 Tassen) 1 l   CHF 20.00 

Mineralwasser  1 l  CHF 5.00 

Orangensaft  1 l  CHF 6.00 

Frisch gepresster Orangensaft 1 l  CHF 12.00 

Süssgetränke divers  50 cl PET CHF 3.00 

Mineralwasser natur mit oder ohne Kohlensäure 50 cl PET CHF 3.00 

Ramseier Fruchtsäfte  25 cl Tetra CHF    2.50 

Michel Fruchtsäfte  33 cl PET CHF    3.50 

Emmi Caffè Latte  23 cl CHF    2.80 

Yogi Drink   20 cl CHF 2.00 

Emmi Energy Milk  33 cl CHF    2.80 

Comella   25 cl Tetra CHF   2.00 

Comella   50 cl PET CHF    3.50 

 
 

Verpflegung 

Buttergipfeli, Körnergipfel, Laugengipfel Stück CHF 1.40 

Weggli, Mutschli, Bergbrötli,  Stück CHF 1.40 

Schoggibrötli, Laugenzöpfli, Butterzöfli, Pausenbrötli Stück CHF  2.50 

Laugenbrezel  Stück CHF 2.00 

Laugenbretzel mit Butter Stück CHF  3.00 

Süssgebäck (Nussrolle, Plunder, etc.) Stück CHF  3.00 

Cailler Gipfel  Stück CHF 3.00 

Saisonfrüchte  1 kg  CHF 6.50 

S  Sandwich mit diversen Füllungen Stück  CHF 3.50 

M Sandwich mit diversen Füllungen Stück CHF 4.50 

L  Sandwich mit diversen Füllungen Stück CHF 5.50 

Bircher Müesli hausgemacht, Becher  250 g CHF 4.00 

Bircher Müesli im Glas 150 g CHF 2.50 

Knusperjoghurt hausgemacht, Becher 280 g CHF 4.00 

Frische geschnittene Früchte hausgemacht, Becher 250 g CHF 4.00 

Emmi Fruchtjoghurt diverse Sorten Becher CHF 2.00 
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APERITIFVARIANTEN ZUM PAUSCHALPREIS (ab 10 Personen) 

 

Standard   pro Person  CHF 9.00 
Party Sandwich aus Pariser Brot (pro Person 3 Stück) 
(Bündnerfleisch, Salami, Rauchlachs, Käse, Antipasti-Gemüse) 
Gemüse Sticks mit Sauerrahm-Dip im Glas  
 
Medium   pro Person  CHF   11.00 
Party Schinkengipfel 
Apéro-Käseküechli 
Mozzarellini-Spiessli mit Kirschtomate 
Shrimp-Spiessli mit Ananas 
Rindfleischkugeln mit pikanter Sauce  
 
Large   pro Person  CHF   14.00 
Poulet Satay mit Erdnuss Sauce 
Gemüse-Frühlingsrollen mit Sweet Chilisauce 
Gebackene Shrimps 
Trockenfleisch und Parmesanmöckli 
Crostini mit Tomaten 
Ananas. und Melonenwürfel im Glas  
 
X-Large   pro Person  CHF 18.00 
Party Sandwich mit Rauchlachs, Rohschinken und mit Brie 
Wraps mit Poulet und nach griechischer Art 
Gemüse-Frühlingsrollen mit Sweet Chilisauce 
Chili Poppers mit Frischkäse 
Shrimp Spiessli mit Ananas 
Chicken Thai-Curry Salat im Glas 
Antipastigemüse mit Olivenöl im Glas 
Ananas- und Melonenwürfel im Glas  
 
 

GEFÜLLTE BROTSPEZIALITÄTEN 

 
Chefsandwich  Stück CHF 19.00 
Pariserbrot gefüllt mit Fleisch, Käse oder vegan ca. 50 cm   
Für ca. 3 Personen 
 
Meterbrot oder Meterzopf 1 m          CHF   66.00 
Bergbrot reichhaltig gefüllt mit Fleisch, Käse oder vegan 
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APÉROHÄPPCHEN  

 

Kalte Köstlichkeiten (min. 8 Stk. / Sorte) 

Party Canapé offen belegt Standard (min. 8 Stk./Füllung) Stück CHF 3.00 
(Schinken, Salami, Rohschinken, Thon, Käse, Ei, Rauchlachs) 

Party-Canapé offen belegt (min. 8 Stk./Füllung) Stück CHF 3.20 
(beef tatar, Crevettensalat) 

Party Sandwich geschlossen Stück CHF 3.00 
(Schinken, Salami, Rohschinken, Bündnerfleisch,  
Gemüse, Thon, Käse, Ei, Rauchlachs) 

Crostini mit Tomate und Basilikum Stück  CHF 2.50 

Crostini mit Avocado Mousse  Stück CHF 2.50 

Sbrinzmöckli mit Nüssen, Früchten und Brot 100 g CHF 6.50 

Gemüsestäbchen mit Dip im Portionentöpfchen  Stück CHF 2.00 

Oliven schwarz oder grüne nach Wahl  100 g CHF  6.00 

Melonen-Rohschinkenspiessli Stück  CHF 2.50 

Tomaten-Mozzarellaspiessli Stück  CHF 2.00 

Feta im Rohschinkenmantel Stück CHF 2.50 

Mini-Pastetchen mit Frischkäsefüllung Stück CHF 2.80 

Mini-Pastetchen mit Curryschaum gefüllt                            Stück CHF 2.80 

Mini-Pastetchen mit Rauchlachstatar  Stück CHF 2.80 

Antipasti Gemüse mit Olivenöl im Glas Stück CHF 3.00 

Griechischer Salat mit Feta im Glas Stück CHF 3.00 

Thai-Chickensalat im Glas Stück  CHF 3.00 

Ananas- und Melonenwürfel im Glas Stück  CHF 3.00 
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Warme Häppchen  

Apéro-Schinkengipfeli  Stück CHF     2.00 

Party-Käseküechli  Stück CHF     2.00 

Rindfleischkugel an pikanter Sauce Stück CHF     2.00 

Gebackene Shrimps mit Cocktailsauce Stück CHF     2.20 

Poulet-Satéyspiessli (mit Erdnuss Sauce) Stück CHF     2.20 

Knusprige Chicken Nuggets mit Cocktailsauce Stück CHF     2.00 

Chili Poppers mit Frischkäse  Stück CHF     2.00 

Mini-Frühlingsrollen mit sweet Chilisauce            Stück CHF     2.00 

Mini-Gemüsestrudel  Stück CHF     2.00 

 

KALTE PLATTEN 

 

Bündnerplatte 
Bündnerfleisch, Rohschinken, Salsiz 100 g CHF 14.50 
und Bergkäse, reichhaltig garniert, Partybrötli  
 
Bauernplatte  
Schinken, Rohschinken, Salami, Aufschnitt 100 g CHF 11.50 
Rohessspeck, reichhaltig garniert, Partybrötli  
 
Käseplatte   
Verschiedene Sorten Hart- und Weichkäse, 100 g CHF 9.50 
garniert mit Früchten und Baumnüssen, Partybrötli  
 
Gerne stellen wir auch Platten nach Ihren Wünschen zusammen. 
 

 

KNABBEREIEN 

 

Erdnüssli   100 g CHF    6.00 

Pommes Chips Paprika oder Salz 100 g CHF    6.00 

Blätterteigstangen  100 g CHF    6.00 
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KLEINE SÜSSE VERFÜHRUNGEN 

 

Weisses & schwarzes Schoggimousse im Glas Stück CHF    2.50 

Panna Cotta mit Beeren im Portionstöpfchen Stück CHF    2.50 

Tiramisu im Glas   Stück CHF    2.50 

Fruchtspiessli  Stück CHF    2.50 

Kokosmakrönli                                                                  Stück CHF    1.80 

Kleine Brownies                                                                   Stück CHF    1.80 

Mini-Pâtisserie                       Stück CHF    2.80 

Mini-Truffeschnitten, Mini-Crèmeschnitte Stück CHF    2.80 

Fruchttörtchen  Stück CHF    2.80 

 

 
Gerne unterbreiten wir Ihnen eine Offerte für Ihren Anlass.  
Vom einfachen Sandwichlunch ab CHF 12.00,  
bis zum Stehlunch ab CHF 20.00 (min. 20 Personen)  
wir haben viele Ideen und Möglichkeiten.  
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BUSINESSLUNCH UND BANKETTE 
 

Auch für Ihren speziellen Anlass haben wir sicher das Richtige. Auf Ihre Wünsche 
abgestimmt nach Saison oder Themen bezogen. Ob Stehlunch, Buffet oder gediegenes 
Essen, lassen Sie sich von uns beraten und geben Sie uns Ihre Wünsche bekannt. 

 

Aperitif „Around the world“ – das etwas exklusivere Angebot  

Preise auf Anfrage, wir erstellen Ihnen gerne eine Offerte (ab ca. 30 Personen) 

 

 
Kalte Häppchen 

Focaccia mit Antipasti Gemüse und Rohschinken 

Kalbfleischpastete mit Sauce Cumberland 

Nordisches Rauchlachstatar auf gerösteter Weissbrotscheibe 

Parmesanwürfel mit Rohschinken 

Bündnerfleischrollen mit Pfeffer-Boursin                                

Olivenbrot mit Steinpilzen 

Trockentomatenmousse auf Pumpernickel mit Basilikum 

Spargelpäckchen mit Rohschinken (saisonal) 

Mini-Pastetchen mit Kürbismousse (saisonal) 

Mexikanische Wrapröllchen mit pikanter Poulet-Füllung 

Crevetten Cocktail im Gläschen 

Lachsröllchen mit Meerrettich 

Asiatischer Gurkensalat mit Melone und Chili oder mit Rauchlachs 

 
Warme Häppchen 

Riesencrevetten im Tempurateig gebacken mit Zitronengrassauce 

Chicken Nuggets mit BBQ Dip-Sauce 

Fried Rice mit Gemüse und gebratenem Ei   

Hähnchen in Knusperpanade mit Tatarsauce 

Kalbsfleischspiesschen mit provenzalischer Marinade 

Polpette (Kalb) mit pikanter Tomatensauce 

Risotto im Cocktailschälchen mit Krevetten 

Thai-Curry im Cocktailschälchen (mit Fleisch oder vegetarisch)  

Rindshuftspiessli mit Curry  oder Satay-Kalbfleischspiessli  

Hörnli Hackfleisch im Cocktailschälchen 

Black Tiger Crevetten sautiert mit Chili und Knoblauch 
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ALKOHOLISCHE GETRÄNKE 
 

Bier 

Eichhof Lager  33 cl CHF   4.00 

Eichof Hubertus und Radler 33 cl CHF   4.00 

Eichhof alkoholfrei  33 cl CHF   4.00 

Eichhof frisch vom Fass (nur in der Mensa) 33 cl CHF   4.00 

 

Weisswein 

Féchy AOC   50 cl CHF   17.00 

Mont-sur-Rolle La Côte AOC, La Colombe R.Paccot 75 cl CHF   29.00 

Compleo Cuvée Blanc Staatskellerei Zürich 75 cl CHF 29.00 

Ticino DOC Prà Bianco 75 cl CHF 28.00 

Pinot Grigio Friuli Cavaliere Bertolo 75 cl CHF   28.00 

 

Rotwein 

Chianti DOCG  50 cl CHF 17.00 

Compleo Cuvée Noire Staatskellerei Zürich 75 cl CHF   29.00 

Pinot Noir La Licorne Vaud AOC, Bolle & Cie 75 cl CHF   29.00 

Merlot Ticino DOC Zannini 75 cl CHF   29.00 

Primitivo Masseria Pietrosa San Marzano 75 cl CHF   28.00 

 

Bacio d’Oro Prosecco Superiore Valdobbiadene DOCG 75 cl CHF  29.00 

 
Gerne beraten wir Sie auch bei speziellen Wünschen und Fragen.  
Getränke werden nach effektivem Verbrauch verrechnet. 
Die Gläsermiete ist inklusive. 
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FACTS AND FIGURES 

 

Bürozeiten für Bestellung 

Montag bis Freitag von 08.00 Uhr bis 16.00 Uhr. In der unterrichtfreien Zeit bis 15.00 Uhr.  
 
Bestellungen 

Anlässe bitte möglichst frühzeitig zu reservieren.  
Für Offerten ist eine Bearbeitungszeit von mind. 3 Arbeitstagen einzurechnen. 
Bei kurzfristigen Bestellungen, fragen Sie uns nach den Möglichkeiten. 
Änderungen des Angebots und der Preise vorbehalten. 
 
Personenzahl 

Die von Ihnen 48 Stunden im Voraus genannte Personenzahl ist für die Bestellung  
und Verrechnung verbindlich. 
 
Bestätigung und Verrechnung 

Jede Bestellung wird schriftlich bestätigt (Ihre Zusage per E-Mail gilt als Bestätigung).  
Rechnungen werden ab CHF 100.00 ausgestellt, ansonsten sind die Anlässe oder 
Lieferungen bar oder mit Karte zu begleichen.  
 
Mitarbeiterkosten pro Stunde für Service 

Anlassleiter/Küchenchef  bis 22.00 Uhr CHF  60.00 
     ab 22.00 Uhr  CHF  70.00 

Küche/Servicemitarbeiter  bis 22.00 Uhr CHF  55.00 
     ab 22.00 Uhr  CHF  65.00 
 
Interne Lieferungen 

Für Lieferungen innerhalb des HSLU Campus wird je eine Pauschale von CHF 10.00 für 
Bringen oder Abholen verrechnet.  
Selbstverständlich können die Bestellungen in der Mensa abgeholt werden.  
 

Externe Lieferungen 

Für externe Lieferungen berechnen wir die effektiven Personalkosten. 
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Fehlendes oder beschädigtes Material 

Fehlendes oder beschädigtes Material wird zu Lasten des Auftraggebers verrechnet. 
 
Annullierung 

Wird ein Anlass ohne Verschulden der Compass Group annulliert oder bis 3 Tage vorher 
verschoben, erlauben wir uns eventuell entstandene Unkosten (eingekaufte Ware) in 
Rechnung zu stellen. 
 
Preise  

Gültig ab 2019 inkl. MwSt. in CHF. Angebots- und Preisänderungen bleiben vorbehalten.  
 
Haftung 

Die Compass Group haftet nicht für Unfälle der Veranstaltungsteilnehmer, sofern diese nicht 
durch die Compass Group verursacht wurden. 
 
Fleischdeklaration 

Wir verwenden ausschließlich und wo möglich Schweizer Fleisch und 
Schweizer/Fleischerzeugnisse. Ausnahmen werden deklariert. 

 

ZUSATZLEISTUNGEN 

Je nach Auftrag oder Offerte sind Zusatzleistungen im Preis eingerechnet, ansonsten gelten 
folgende Ansätze. 
 

Mietwäsche aus Stoff (Vorbestellung min. 1 Woche vor Anlass) 

Tischtücher klein 1.50 x 1.50 m pro Stück   CHF 6.00 
Tischtücher lang 1.50 x 2.10 m pro Stück   CHF     8.00 
Stoffservietten  0.50 x 0.50 m pro Stück  CHF    3.00 
 

Dekorationsmaterial und Blumengestecke nach Wunsch und Aufwand. 

 




