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WILLKOMMEN! 
 

Wir freuen uns sehr über Ihr Interesse an unserem Cateringangebot. Um Ihren Planungsprozess 

etwas zu vereinfachen, präsentieren wir Ihnen hier einige unserer Ideen. Und: Es ist noch viel mehr 

möglich… 

 Frühstück, Kaffeepause 

 Mittagessen 

 Nachmittagspause 

 Apéro 

 Abendessen 

 Bankett 

 Veranstaltungen jeder Art 

 

Wir richten Ihren Cateringwunsch nach Ihren Vorstellungen aus: im Restaurant oder in anderen 

Räumen des Gebäudes, zu jeder gewünschten Zeit. 

 

Als erfahrener Gastronom erstelle ich gerne ein massgeschneidertes Angebot für Sie, ganz auf 

Anlass, Gäste, Budget und Programm abgestimmt. 

 

Teilen Sie mir Ihre Wünsche mit, ich freue mich darauf! 

 

 

 

IHRE KONTAKTPERSON 

Martin Zumkeller 
Betriebsleiter 
 
Compass Group (Schweiz) AG 
Eurest / Restaurant Luum 
Eichenweg 1 
CH- 4410 Liestal 
 
Tel. +41 61 901 51 35 

luum@eurest.ch 
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Pausenangebot nach Lust und Laune Menge Preis in CHF  

 
Orangensaft, Apfelschorle, Traubensaft, Grapefruitsaft 1 l 8.50 

Kaffee aus Nespressomaschine, Zucker und Kaffeerahm pro Kapsel 2.50 

Tee aus Nespressomaschine Zucker und versch. Teebeutel pro Beutel 2.50 

Birchermüesli pro 100 g 2.50 

Diverse Gipfel Stück 1.50 
Butter, Laugen, Rustico 

Süssgebäck Stück 3.00 
Schoggiweggli, Minorgipfeli, Himbeerplunder, Mandelgipfel, 
Nussgipfel, Schnecke, Berliner 

Brownies Stück 2.50 

Hausgemachte Fruchtwähe (saisonal)  
6er Portion pro Wähe 18.00 
12er Portion pro Wähe 40.00 

Diverse Cakes pro kg 38.00 

Nature-Joghurt mit Früchtepüree (3dl) pro Stück 3.80 

Saisonaler Fruchtsalat  pro 100 g 2.50 

Früchtekorb pro Person 6.00 
5 versch. Früchte, saisonal abhängig 300g) 
 
 

Das Buffet kann auch mit Käse- und Wurstplatten ergänzt werden  
– siehe Angebot „Kalte Platten“. 
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Kaltes Angebot für Stehlunch Menge Preis in CHF  

 
Verschiedene Apéro Canapées Stück 2.90 

Belegte Brötli, dreieckig, assortiert Stück 3.40 

Laugen-Knopf mit Frischkäse-Füllung Stück 3.30 

Laugenparisette mit Rauchlachs Stück 6.00 

Gefüllte Partybrötli  
Rohschinken, Bündnerfleisch oder Lachs Stück 3.20 
Fleischkäse, Salami, Käse oder Schinken Stück 2.90 

Bruschetta  
Tomaten & Kräuter Stück 2.00 
Oliventapinade & Artischoken Stück 2.50 
Hüttenkäse & Ratatouille Stück 2.20 
Rindstartar Stück 2.70 

Gourmet Apéroschälchen Stück 3.40 
Crevettensalat, Fenchel-Apfelsalat & Räucherforelle, Griechischer Salat 
oder Melonen- & Rohschinken-Salat 

Hausgemachter Zopf Stück 30.00 
Speck oder Oliven (für 8 Personen) 

Hausgemachte Focaccia Stück 19.50 
Rosmarin & Meersalz (für 15 Personen) 

Gefülltes Partybrot  
ohne Lachs (für 15 Personen) Stück 85.00 
mit Lachs (für 15 Personen) Stück 95.00 

Sandwich: Crusta, Ciabatta oder Tomaten-Oliven (80 cm) Stück 45.00 
garniert und mit Fleischkäse, Trutenschinken, Salami oder Käse gefüllt 

Gefülltes Wrapröllchen vegetarisch Stück 2.60 

Gefülltes Wrapröllchen Chorizo Stück 3.00 

Rauchlachs-Limetten-Spiessli Stück 3.10 

Tomaten-Mozzarella-Spiessli Stück 2.40 

Roastbeef-Röllchen mit Gemüse Stück 2.80 

Melonenschiffli mit Rohschinken Stück 2.60 
saisonal abhängig 

Gemüsestäbchen mit Dipsaucen 100 g 6.00 

Salzgebäck 100 g 6.50 
Chips, Nüssli, Salzstengel 

Oliven mariniert  100 g 3.50 

Tortilla Chips mit hausgemachter Guacamole 100 g 7.00  
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 Menge Preis in CHF  

Früchtespiessli Stück 2.50 

Mini Pâtisserie assortiert (Mignardise) Stück 2.50 

Diverse Frucht-Tartelettes, Crèmeschnitte Stück 5.00 

Dessert-Shot, assortiert Stück 2.50 

Cone gefüllt mit verschiedenen Mousses Stück 2.70 

 
 
Kalte Platten   

 
Käseplatte 80 g pro Person 12.50 
6 verschiedene Hart- & Weichkäsesorten,  
inkl. Brot & Garnitur 

Bauernplatte 100 g pro Person 10.50 
Rohschinken, Schinken, Fleischkäse, Bündnerfleisch  
Salami, Aufschnitt, Greyezer 
inkl. Brot und Garnitur 

Früchteplatte 300 g pro Person 6.00 
5 verschiedene Früchte (saisonal abhängig)  
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Warme Snacks / Häppli  Menge Preis in CHF 

  
Apéro-Pizza Stück 1.80 
Tomaten, Champignons & Peperoni 

Mini-Frühlingsrollen Stück 1.80 
Gemüse oder Pouletfleisch mit Sweet Chilisauce 

Riesencrevetten im Kartoffelmantel Stück 1.90 

Yakitori-Spiessli Stück 2.10 
Pouletfleisch mit Soja 

Satay-Spiessli Stück 2.60 
Pouletfleisch mariniert mit Erdnüssen & Zitronengrass 

Mini-Quiche Stück 2.00 
Käse, Lauch, Speck, Spinat, Tomaten 

Mini-Schinkengipfeli Stück 2.30 

Hackfleischbällchen mit pikanter Sauce Stück 2.20 

Lachs-Crevetten-Spiessli Stück 2.60 

Fischknusperli Stück 1.80 

Calamares-Ringe mit Tartar Sauce Stück 1.20 

Samosa Stück 2.20 
Gemüse im Teigmantel 

Hausgemachte Sbrinz-Muffins Stück 1.80 

Hausgemachte Spinat-Muffins Stück 1.80 

Hausgemachte Focaccia Stück 1.90 
Tomaten, Salami und Mozzarella 
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Alkoholfreie Getränke  Menge Preis in CHF 

  
Mineralwasser 1.5 l 7.50 

Süssgetränke 1.5 l 9.00 

Mineralwasser  5 dl 3.60 

Süssgetränke  5 dl 3.60 

Red Bull 2.5 dl 4.50 

Diverse Fruchtsäfte 3.3 dl 3.50 

Kaffee / Espresso (Nespresso) pro Tasse 3.20 

Tee pro Tasse 3.50 

 

Alkoholische Getränke 
 
Weissweine 

Epesses AOC 5 dl 17.00 

Roero Arneis DOCG 7.5 dl 23.00 

Sauvignon Blanc  7.5 dl 24.00 

 

Rotweine 

Nero d’Avola 5 dl 14.50 

Ticino Merlot 7.5 dl 26.00 

Ripasso Negra  7.5 dl 29.00 

Tempranillo Navarra Criannza DOP 7.5 dl 24.00 

Primitivo Manduria, San Marzano 7.5 dl 27.00 

 

Schaumweine 

Prosecco Organic DOC 7.5 dl 28.00 

Champagner Pomméry Brut Apanage 7.5 dl 60.00 

 

Bier 

Feldschlösschen Braufrisch 3.3 dl 3.80 

Feldschlösschen Alkoholfrei 3.3 dl 3.40 

Grimbergen blanche 2.5 dl 3.80 

 

Wünschen Sie spezielle Erfrischungsgetränke für Ihre Pause?  
Fragen Sie uns – wir beraten Sie gerne!  
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Allgemeine Hinweise 

 

Benötigen Sie Räumlichkeiten für Ihren Event, Familienfest, Geschäftsanlass…? 

Unser Platzangebot besteht aus: 

 Free Flow ca. 60 Personen 

 Saal 1 ca. 40 Personen 

 Saal 2 ca. 50 Personen 

 Gedeckte Dachterrasse  ca. 70 Personen 

 

Wir können Ihnen einzelne Räume oder auch das ganze Restaurant zur Verfügung stellen. 

Bitte kontaktieren Sie uns, so können wir ein Angebot mit den anfallenden Mietpreisen für Sie  

erstellen. 

 

 

> Geschirr 

 Tassen, Teller, Gläser, Gabel, Messer pro Stück CHF 0.30 

 Für Apéro Pauschale  pro Pers. CHF 4.00 

 

Schüsseln, Pfannen, Schöpfbesteck, Platten, Material wird auf Anfrage und nach Aufwand. 
Fehlendes oder beschädigtes Material wird zu Lasten des Auftraggebers verrechnet. 
 
 
>   Transportkosten 
 Pro Lieferung ohne aufstellen  CHF 20.00 
 Pro Lieferung mit aufstellen  CHF 50.00 

 

 

Technische Geräte und Dekorationen 

Gerne sind wir Ihnen bei der Organisation der technischen Infrastruktur (Beamer, Mikrofon etc.)  
sowie von Dekorationen und Blumen behilflich. Die Verrechnung erfolgt zum Selbstkostenpreis. 
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Die Planung eines Anlasses benötigt eine möglichst genaue Organisation. Dabei möchten wir Ihnen 
mit folgenden Hinweisen und Empfehlungen behilflich sein. 
 
 
Angebot / Beratung 

Unser Catering-Angebot soll Ihnen als Anregung und Vorschlag dienen. Gerne stellen wir Ihnen  
auch ein Ihren Wünschen und Ihrem Anlass entsprechendes Angebot zusammen. 
 

Damit wir Ihnen einen reibungslosen Ablauf Ihres Anlasses garantieren können, sind wir Ihnen 
dankbar, wenn Sie uns bis zwei Wochen vor dem Anlass Ihre Catering-Bestellung bekanntgeben 
können. Bei kurzfristiger Bestellung passen wir das Angebot nach Möglichkeiten der Küche an. 
 

 

Definitive Personenzahl 

Die bis 48 Stunden vor dem Anlass angegebene Personenzahl ist für uns massgebend für  
die Rechnungsstellung. Ist die Personenzahl höher, wird der effektive Aufwand verrechnet. 
Bei Annullierung erlauben wir uns allfälligen Unkosten in Rechnung zu stellen. 
 

 

Personalkosten 

Fachpersonen Küche und Service  pro Stunde CHF 48.00 
Anlassleiter/ Chef de Service  pro Stunde CHF 58.00 
 
 

Weingenuss pur! 

Lassen Sie sich beraten. Wir sind überzeugt, auch für Sie den passenden Wein zu finden. 

 

Spezielles 

Bringen Sie Ihre Getränke selber mit, verrechnen wir Ihnen ein Zapfengeld von CHF 15.00  
pro konsumierte Flasche. 
 

 

Gerne beraten wir Sie bei der Menü- und Getränkewahl! 

Martin Zumkeller freut sich auf Ihren Anruf. Er ist wochentags von 7.00 bis 15.00 Uhr erreichbar. 




