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Willkommen! 
Wir freuen uns sehr über Ihr Interesse an unserem Cateringangebot. Um Ihren Planungspro-

zess etwas zu vereinfachen, präsentieren wir Ihnen hier gerne einige unserer Ideen. Und: Es 

ist noch viel mehr möglich… 

• Frühstück, Kaffeepausen 

• Mittagessen 

• Nachmittagsverpflegung / Apéro 

• Massgeschneiderte Anlässe 

• Und vieles mehr… 

Wir richten Ihren Cateringwunsch nach Ihren Vorstellungen aus. Ob in der Mensa, in anderen 

Räumen der Gebäude oder auch im Garten, zu jeder gewünschten Anlasszeit. 

Als erfahrene Gastronomen erstellen wir gerne ein massgeschneidertes Angebot für Sie, ganz 

auf Anlass, Gäste, Budget und Programm abgestimmt. 

Bestellen Sie Ihre Auswahl aus dem Standardangebot einfach und schnell in unserem online 

Cateringshop.  

Wenn Sie besondere Wünsche haben oder weitere Informationen zu Allergenen benötigen, 

wenden Sie sich bitte direkt an unsere Mitarbeitenden. 

Unsere Preise beinhalten: 

• Mehrwertsteuer (8.1 %) 

• Die erwähnten Elemente des Angebots 

• Aufbau, Ausstattung, Bedienung während der Restaurant-Öffnungszeiten 

• Abbau und Reinigung 

 

Unsere Preise beinhalten nicht: 

• Service außerhalb der regulären Restaurant-Öffnungszeiten, die zusätzlichen Preise 

entnehmen Sie bitte der Seite «Allgemeine Konditionen» 
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Deklarationen 
 

 Vegan  Schwein  

 Vegetarisch  Kalb 

 Plant-based  Rind 

 Klimafreundlich / Eaternity  Produziert ohne Gluten 

 Saisonal   Produziert ohne Laktose 

 

 

 

Auf Anfrage ist der Großteil unseres Angebots auch in veganer oder vegetarischer Form erhältlich. 

Bei Allergien und Intoleranzen erstellen wir gerne ein individuelles Angebot für Sie. 

 

Für spezielle Wünsche und Anliegen stehen wir Ihnen sehr gerne zur Verfügung. 

 

Wenn Sie an einer Allergie oder Unverträglichkeit leiden, informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf 

Anfrage gerne über die in unseren Gerichten verwendeten Zutaten. 

 

Trotz aller Sorgfalt bei der Herstellung kann das Vorhandensein von Spuren, von Allergenen oder 

spezifischen Zutaten nicht vollständig ausgeschlossen werden.  

 
Die im Angebot verwendeten Bilder sind Symbolbilder. Ihr Angebot wird nicht exakt entsprechend den Bildern aussehen. 
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Frühstück 
 

Frühstück ab 5 Personen bestellbar 

  Preis pro Person – CHF 
 

Einfaches Frühstück    7.50 

Frischer Kaffee oder Tee  

Orangensaft 

Frisches Gipfeli oder knuspriges Brötchen  

Saisonale Frucht und hausgemachtes Flavoured Water   

 

 

Frühstück Add-Ons / Snacks 
 

Ab 5 Stück bestellbar  Preis pro Stück – CHF 

 
Butter- / Laugen- / Rusticogipfeli  1.80 

 

Brötli assortiert  1.90 

 

Brötli vegan  1.90 

 

Brötli glutenfrei   1.90 

 

Laugenbrezel mit Salz   1.90 

 

Laugenbrezel mit Butter  2.50 

 

Früchte im Korb     1.50 

 

Joghurt mit Früchten oder crunchy Topping 150 g    2.80 

 

Hausgemachtes Birchermüesli 130 g  3.30 

 

Diverse Proteinriegel  3.30 

 

Sojajoghurt     3.30 

 

Laktosefreies Joghurt    3.30 

 

Fruchtsalat im Glas ab 10 Stück    3.90 
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Kaffeepausen Add-Ons / Snacks 
 

Ab 5 Stück bestellbar  Preis pro Stück – CHF 

 
Cookies  2.50 

 

Mini Cookies  1.00 

 

Cailler-Gipfel  2.80 

 

Chocana Schoggi-Gipfel (vegan)   1.90 

 

Früchte Muffin  3.50 

 

Schokoladen Muffin (glutenfrei)   3.50 

 

Mini Süssgebäck assortiert  3.50 

 

Mini Paisserie assortiert  3.50 

 

Fruchtspiess (vegan)   4.50 
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Sandwiches 
 

Sandwiches ab 5 Stück resp. Personen bestellbar  

Eine Übersicht über unsere Sandwiches finden sie hier: Link 

  Preis pro Stück – CHF 
 

Kleine Apéro Sandwiches    4.30 
Variation an Laugenbrötchen, Walliserbrötchen, Semmel, Vollkorn, Olivenciabatta, Sonnenblumenkernen, 

Sesam gefüllt mit Salami, Schinken, Tomaten-Mozzarella, Hummus vegan, Antipasti vegan oder Brie 

 

Kleine Apéro Sandwiches    4.80 
Variation an Laugenbrötchen, Walliserbrötchen, Semmel, Vollkorn, Olivenciabatta, Sonnenblumenkernen, 

Sesam gefüllt mit Lachs oder Mostbrökli  

 

Focaccia, 50 cm   (reicht für ca. 6 Personen)  42.00 

Focaccia Oregano mit grillierten Antipasti, frischem Rucola und Pesto-Sauce  

 

Canapés     

Mini Canapé mit Lachs, Thon  pro Stück 3.80 
Mindestbestellmenge 4 Stück pro Sorte  

Mini Canapé mit Salami, Schinken  pro Stück 3.80 

Mindestbestellmenge 4 Stück pro Sorte 

Mini Canapé mit Spargel (Saisonal), Ei, Brie  pro Stück 3.80 

Mindestbestellmenge 4 Stück pro Sorte 

Wraps  
 

Wraps ab 2 Stück pro Sorte bestellbar 

  Preis pro Stück – CHF 
 

Chicken Wrap   8.50 

mit CH Pouletfleisch, frischem Salat, Tomaten & Tartar-Sauce  

 

Kebab Wrap   8.50 

mit CH Kebab-Kalbfleisch, mit Zwiebeln, Weisskabis, Eisbergsalat, Karotten, 

Joghurtsauce mit Kräutern  

 

Falafel Wrap   8.50 

mit Falafel, frischen Salaten, Zwiebeln, Granatapfelkernen & Mango-Chutney 

 

Garden Wrap   8.50 

mit frischer Avocado, Frischkäse, Salat, getrockneten Tomaten, 

Weisskabis, Karotten & Currysauce.  

 

https://clients.eurest.ch/media/5/3/56/5356
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Kalte Häppchen 
   

Häppchen ab 10 Stück, resp. Personen bestellbar 

  Preis pro Stück – CHF  
 

Rohe Gemüsesticks mit Muhammara    3.50 

 

Blinis mit Frischkäse & -Zuchetti    3.50 

  

Falafel im Glas mit Minz-Dip   3.50 

 

Mini Pita Brot mit Hummus    3.50 

 
Mini Muffin salzig    2.90 
 

Weinblätter gefüllt mit Reis   2.20 

 

Salate  
  Preis pro Stück – CHF  
 

Griechischer Salat  (take away)    13.50 

 

Hörnli Salat (take away)   11.50 

 

Thunfisch Salat (take away)   17.50 

 
Chicken-Caesar Salat (take away)   17.50 
 
Balance Fit Salat (Poulet (CH) & Ei) (take away)   17.50 
 

Wurstkäsesalat (take away)    16.50 

 

Salatbüffet nur auf Anfrage 
Ab 10 Personen  Preis pro Person – CHF  
 
5-6 assortierte Salate inkl. Brot & Dressing  10.00 
 

Spiesse 
  Preis pro Stück – CHF  
 

Antipasti    4.50 

 

Trockenfleisch & Käse     5.50 
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Warme Häppchen      
 

Häppchen ab 10 Stück, resp. Personen bestellbar  

  Preis pro Person / Stück – CHF 

 
Mini Gemüse-Frühlingsrolle & Sweet Chili Dip   (2 Stück)  4.00 

 

Mini Chäs-Chüechli    3.00 

Mini Spinat-Chüechli    3.00 

Mini Gemüse-Chüechli    3.00 

 
Poulet-Satay Spiessli  4.70 
 

Party-Schinkengipfeli    3.70 

 

Mini Tomatenstrudel    3.20 

 

Torpedo Crevetten (VN) mit Dip    (2 Stück)  5.90 

 

Party Cheese Burger (CH) Rindfleisch, Cheddar Käse, Dip, Gurken, Bun   6.00 

 

Curry-Samosas mit Gemüsefüllung & Sweet Chili Dip     (1Stück) 4.00 

 

Gyoza mit Erdnuss-Dip    (2 Stück)  4.80 

 

Pinsa mit Salami   3.90 

Pinsa mit Mozarella & Basilikum   3.90 

Mini Pizza Ø 9 cm Margherita    4.20 

Mini Calzone Margherita    4.20 
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Platten   
 

Platten ab 10 Personen bestellbar 

  Preis pro Person – CHF 

  

Fleisch-Platte     16.50 

 

(100 g Fleisch pro Person) 

 

Trockenfleisch, Rohschinken, Speck, Salami, Aufschnitt,  

garniert mit Essiggurken, Silberzwiebeln, dazu frisches Brot 

 

Fisch Platte    18.50 

 

(100 g pro Person) 

 

Rauchlachs, geräucherte Forelle, Finnenbrot, marinierte Gurke  

Meerettichmousse & Dill-Honig-Senf Sauce  

 

Käse Platte     15.50 

 

(100 g pro Person) 

 

Diverse Weich- / Hartkäse & Ziegenkäse, garniert mit Feigensenf, Trauben, Nüssen 

dazu frisches Brot 

 

Veggie Platte    12.50 

 

(100 g pro Person) 

 

Mariniertes Grillgemüse, gefüllte Mini Peperoni mit Frischkäse (Peppadew), 

marinierte Oliven, Hummus, Mini Falafel, dazu Foccacia & Pita Brot 

 

Sushi Platten      12.00 

only in house für Kollegienhaus und Biozentrum  min. Konsumation CHF 600 

(3-4 Items pro Person für ca. 50 Pax) 

 

Maki, Nigiri, Californiarolls von Lachs, Thunfisch, Avocado, Crevetten 

mit Sojasauce, Wasabi und eingelegtem Ingwer 
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Snacks      
 

Snacks ab 10 Portionen, resp. Personen bestellbar  

  Preis pro Portion/Person – CHF 

 
Kartoffelchips 100 g  3.40 

 

Salznüssli   100 g  2.40 

  

Curry Cashew Nüsse 100 g   3.40 

 

Nachos mit Salsa 100 g   3.80

  

Marinierte Oliven 100 g       3.80 

 

Käse Würfel  100 g  4.40 

 

Apéro-Mix 100 g  2.40 
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Desserts / Süsses 
 

Ab 10 Portionen, resp. Personen bestellbar 

  Preis pro Portion/Person – CHF 

 
Früchte-Joghurt im Glas    3.30 

 

Saisonaler Tagesdessert    4.50 

 

Schokoladen-Diplomat  4.50 

 

Mini Cheesecake (Himbeere oder Zitrone)  2.90 

 

Mini Crèmeschnitte  2.90 

 

Kuchen   

(Schokolade, Zitrone, Tiroler, Rüebli, Marmor)  3.50 

 

Brownie Stück   2.90 

 

Brownie glutenfrei Stück   3.20 

 

Mini Früchte-Törtli  2.90 

 

Mini Schoggi-Törtli   2.90 

 

Banana Brot    2.90 
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Alkoholfreie Getränke 
 

 

Tee  Preis pro Tasse – CHF 
 
Diverse Sorten  2.40 
 
 
 

Kaffee  Preis pro Tasse / Portion – CHF 
 
Kaffee Nespresso 1 Kapseln 2.50 
Ab 10 Personen bestellbar  
 

 

Aus unserem Standardsortiment verrechnen wir Ihnen nur die geöffneten Gebinde. 

Alkoholfreie Getränke 
 

  Preis pro Einheit – CHF 
 
Arkina mit /ohne Kohlensäure 5 dl 3.20 
 
Arkina mit /ohne Kohlensäure 1 l 6.00 
 
Homemade Icetea 1 l  7.50 
 
Michel Orangensaft 3.3 dl 3.50 
Michel Orangensaft 1 l 8.00 
 
Michel Bodyquard 3.3 dl 3.50 
Michel Bodyquard 1 l 8.00 
 
Coca-Cola / Cola zero 5 dl 3.40 
 
El Tony Mate 3.3dl 3.40 
 
Red Bull 2.5 dl 4.00 
 
Nestea Zitrone / Pfirsich 5 dl 3.40 
 
Rivella rot / blau 5 dl 3.40 
 
Apfelschorle / Beerenschorle 5 dl 3.40 
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Alkoholische Getränke 
 

Bier  Preis pro Einheit – CHF 
 
Feldschlösschen  3.3 dl 4.50 
 
Feldschlösschen (alkoholfrei) 3.3 dl 4.50 
 
 

Prosecco  Preis pro Einheit – CHF 
 
Prosecco Le Calle, DOC Extra DRY Millesimato (IT) 7.5 dl 25.00 
 
Prosecco Bacio d`Oro Valdobbiadene DOCG (IT) 7.5 dl 27.00 
 

 

Weisswein  Preis pro Einheit – CHF 
 
Verdejo Rueda DO Val de Vid (SP) 7.5 dl 25.00 
 
Compleo Cuvée Blanc, Vin de Pays Suisse 7.5 dl 28.00 
 
Lumano Bianco Ticino DOC, Tamborini 7.5 dl 32.00 
 
Klus 177 Riesling Silvaner AOC BIO, Baselland 7.5 dl 36.00 
 

 
Rotwein  Preis pro Einheit – CHF 
 
Torremilanos Crianza, Ribera del Duero DO (SP) 7.5 dl 31.00 
 
Compleo Cuvée Noire, Vin de Pays Suisse 7.5 dl 31.00 
 
Livrone, Toscana IGT (IT)  7.5 dl 33.00 
 
Klus 177 Pinot Noir AOC BIO, Baselland 7.5 dl 36.00 
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Sonstige Angebote 
 

Crushed Ice (zum Kühlen Ihrer eigenen Getränke)    pro Behälter CHF 15.00 

 

Durch uns gelieferte Getränke werden im Kühler mit Crushed Ice bereitgestellt. 

 

 

Korkengeld   pro Flasche CHF 20.00 

 

Für alle von Ihnen mitgebrachten Flaschen. Gläser sind im Preis inbegriffen  

                   

 

Wünschen Sie ein Spezialbier oder einen bestimmten Wein? 

 

Zögern Sie nicht uns zu kontaktieren.  

Gerne stellen wir Ihr gewünschtes Angebot in einer Offerte zusammen. 

 

Aus unserem Standardsortiment verrechnen wir Ihnen nur die geöffneten Gebinde. 
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Allgemeine Konditionen   
 
Lieferpauschale 

Für Lieferungen in Sitzungsräume, Büros in grossen Gebäuden oder weitere Distanzen 
über den Campus verteilt, verrechnen wir unseren Mitarbeiteraufwand. 

 

Zuschläge  

• Expresszuschlag* Getränke und Kioskartikel  CHF 25.00 

• Expresszuschlag* Frischprodukte aus der Küche CHF 50.00  

• Kleinmengenzuschlag, minimum Rechnung CHF 50.00 
 

 

 

Personalkosten 

Anlassleiter / Küchenchef 16.00 - 22.00 Uhr pro Stunde CHF 60.00 
    ab 22.00 Uhr pro Stunde CHF 70.00 

Servicepersonal / Köche 16.00 - 22.00 Uhr pro Stunde CHF 55.00 
   ab 22.00 Uhr pro Stunde CHF 65.00 
 

Anlassleiter / Küchenchef – Samstag/Sonntag und Feiertage 

16.00 - 22.00 Uhr  pro Stunde CHF 85.00 
       ab 22.00 Uhr  pro Stunde CHF 95.00 

 

Service / Köche – Samstag/Sonntag und Feiertage 

16.00 - 22.00 Uhr pro Stunde CHF 75.00 
       ab 22.00 Uhr pro Stunde CHF 85.00 

 

 

* bei Bestellungen mit weniger als 24 h Vorlaufzeit  


