ANGEBOT

Lightcube
Februar 2026

5.
< COMPASS

G ReO U P

Internal




Wir freuen uns sehr lber lhr Interesse an unserem Cateringangebot. Um lhren Planungsprozess etwas zu
vereinfachen, prasentieren wir Ihnen hier einige unserer Ideen. Und: Es ist noch viel mehr méglich...

e Friihstiick, Kaffeepausen

e Mittagessen

e Nachmittagsverpflegung / Apéro
® Massgeschneiderte Anldsse

e Und vieles mehr...

Wir richten lhren Cateringwunsch nach lhren Vorstellungen aus, in der Mensa, in anderen Rdumen des
Gebadudes oder auch im Garten, zu jeder gewiinschten Anlasszeit.

Als erfahrene Gastronomen erstellen wir gerne ein massgeschneidertes Angebot fiir Sie, ganz auf Anlass,
Gaste, Budget und Programm abgestimmt.

Wenn Sie besondere Wiinsche haben oder weitere Informationen zu Allergenen bendtigen, wenden Sie
sich bitte direkt an uns.

Unsere Preise beinhalten:
e Mehrwertsteuer (2.6%) / (8.1%)
e Die erwdhnten Elemente des Angebots
e Ausstattung, Bedienung wihrend der Restaurant-Offnungszeiten

Unsere Preise beinhalten nicht:
e Service ausserhalb der reguliren Restaurant-Offnungszeiten
e Die zusatzlichen Preise entnehmen Sie der Seite «Allgemeine Konditionen»

Noelia del Castillo
Betriebsleiterin

Restaurant Lightcube

Lindbergh-Allee 1
8152 Glattpark

Tel. +41 43 2113301

lightcube@eurest.ch
www.eurest.ch/lightcube

Die im Angebot verwendeten Bilder sind Symbolbilder. Ihr Angebot wird nicht exakt entsprechend den Bildern aussehen.

Cateringangebot — Lightcube <« Februar 2026 - Seite 2|20

Internal


mailto:lightcube@eurest.ch

@ Vegan

@ Vegetarisch

) Plant-based
Klimafreundlich / Eaternity

Saisonal

S@DDD

Die 14 wichtigsten Nahrungsmittelallergene

Gluten
Krebstiere

Eier

Fisch

Erdniisse

Soja

Milch / Laktose

@ M moQgoOw>»
mvo=z=zr-I

Auf Anfrage ist der Grossteil unseres Angebots auch in veganer oder vegetarischer Form erhaltlich. Bei Allergien

Schwein

Kalb

Rind

Produziert ohne Gluten

Produziert ohne Laktose

Hartschalenobst
Sellerie

Senf

Sesam

Sulfite

Lupine
Weichtiere

und Intoleranzen kénnen wir ein individuelles Angebot fiir Sie erstellen.

Fur spezielle Wiinsche und Anliegen stehen wir [hnen sehr gerne zur Verfligung.

Wenn Sie an einer Allergie oder Unvertraglichkeit leiden, informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage

gerne Uber die in unseren Gerichten verwendeten Zutaten.

Trotz aller Sorgfalt bei der Herstellung kann das Vorhandensein von Spuren von Allergenen oder spezifischen

Zutaten nicht vollstandig ausgeschlossen werden.
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Frihstiick ab 5 Personen bestellbar

Preis pro Person — CHF

Einfaches Friihstiick @
Frischer Kaffee oder Tee,
Orangensaft, frisches Gipfeli oder knuspriges Brotchen
Saisonale Frucht, hausgemachtes Flavoured Water 0:0

9.00

Vital Friihstiick (/)

Frischer Kaffee oder Tee

Orangensaft oder frischer Smoothie

Frisches Kérnerbroétchen, Butter und Konfitiire
Birchermiesli oder Joghurt mit Topping

Saisonale Frucht, hausgemachtes Flavoured Water 0:0

12.00

Glutenarmes Friihstiick @

Frischer Kaffee oder Tee

Orangensaft oder frischer Smoothie

glutenfreies Brotchen (separat verpackt)

Butter und Konfitlire, Joghurt mit Friichte-Topping 0:0
Saisonale Frucht, hausgemachtes Flavoured Water 0:0

18.00

Franzosisches Friihstiick @ @
Frischer Kaffee oder Tee
Orangensaft, Brioche, Kaseauswahl

Joghurt mit Honig und Nissen, hausgemachtes Flavoured Water 0:.

20.00

Die Combos kénnen auf Wunsch mit den folgenden Add-Ons ergénzt werden.

Oder mochten Sie ein reichhaltigeres Friihstiick mit Konfitiire, Wurst und Kase oder anderen Kostlichkeiten?

Zogern Sie nicht, uns zu kontaktieren. Gerne stellen wir Ihr gewiinschtes Angebot in einer individuellen Offerte

Zzusammen.
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Ab 5 Personen bestellbar

Preis pro Stiick — CHF

Buttergipfeli 1.80
Laugengipfeli 1.80
Rusticogipfeli 1.80
Schoggigipfeli 2.90
Pan au chocolate 2.90
Knusprige Birli, Weggli, Semmeli 1.80
Saisonale Frucht @ O:O 1.20
Joghurt mit Friichten oder Crunch-Topping im Glas 0:0 3.00
Hausgemachtes Birchermuesli im Glas 3.00
Veganes Birchermuesli im Glas @ 3.00
Chia-Pudding (V) 3.00
Laktosefreies Joghurt 3.00
Fruchtsalat im Glas @ 0:. 3.00
Butter-und Konfitliren-Variationen pro Person 1.00
Pancake mit Ahornsirup 4.50
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Kaffeepausen ab 5 Personen bestellbar

Preis pro Person — CHF

Swiss Break @

Frischer Kaffee oder Tee
Orangensaft

Slissgeback assortiert

Saisonaler Friichtekorb
Hausgemachtes Flavoured Water O:O

10.00

French Break @

Frischer Kaffee oder Tee
Orangensaft

Brioche / Croissant

Saisonaler Friichtekorb
Hausgemachtes Flavoured Water O:O

11.00

American Break @
Frischer Kaffee oder Tee
Hausgemachter Smoothie
Brownie

Bagel gefiillt mit Schinken und Kase, hausgemachtes Flavoured Water 0:0

18.00

Bayrisch Break @
Frischer Kaffee oder Tee
Bretzel

Blechkuchen, hausgemachtes Flavoured Water 0:0

13.00
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Sandwiches ab 5 Personen bestellbar
Deklarationen je nach lhrer Bestellung

Preis pro Person — CHF

Kleine Apéro-Sandwiches* @ @

(3 Brétchen pro Person)

Variation aus Laugenbrétchen, Rusticobrotchen, Brioche und Mini-Birli,
gefullt mit Thonmousse, Frischkase, Rohschinken, Kase und gegrilltem Gemlise

13.50

Steinofenbaguette*, 52cm @

(reicht fiir ca. 6 Personen)

Knuspriges Baguette gefiillt mit Schinken, Salami, Fleischkase und Kase,
garniert mit Salat, Glrkchen und Tomaten

Gefiilltes Parisette*, 57cm @

(reicht fiir ca. 8 Personen)

Knuspriges Parisette gefillt mit einer Variation aus Schinken,
Salami, Fleischkadse, Kdse und Antipasti-Gemiise

32.00

36.00

Triangle-Sandwich* @ @ @

Gerosteter Toast gefiillt mit Schinken und Kase,
Thonmousse, Eimousse oder Krauterfrischkase

8.00

Focaccia*
gefullt mit Falafel und Hummus, garniert mit reichlich Sala@

gefullt mit Roastbeef, Frischkase, Salat, Tomaten, Gurken und Radieschen@
gefullt mit Pouletstreifen, Currysauce, Salat und Tomaten
gefullt mit Rohschinken, Camembert, rote Pesto, Peperoni Antipasti, Rucola@

gefillt mit Tomaten, Mozzarella, Frischkase und Basilikum@

14.00
14.00
14.00
14.00

12.00

Gefiillte Bagel @ @

Frischer Bagel gefiillt mit Frischkase auf Salatgarnitur
Eimousse auf Salatgarnitur, Tomate, Mozzarella auf Ruccola
Rauchlachs, Frischkdse, Meerrettich und Zwiebeln

8.00

*Wahlweise auch mit veganer Fiillung @

+4.00
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Apéro Varianten ab 10 Personen bestellbar

Preis pro Person — CHF

Small Apéro @ @

Kleine Apéro-Sandwiches assortiert
Fruchtsalat im Glas 0:0

16.50

Medium Apéro @

Party-Schinkengipfel

Mini-Chaschiechli

Mozzarella-Tomaten-Spiess,

Zucchini-Rollchen geflillt mit Frischkdse
Hackballchen in pikanter Tomatensauce im Glas

22.00

Large Apéro @ @

Poulet-Satay-Spiessli

Gemdise-Friihlingsrolle mit Sweet Chili Sauce
Gebackene Shrimps mit Dip-Sauce
Asiatischer Gurkensalat im Glas
Antipasti-Spiessli

Grisini mit Rohschinken

Fruchtsalat im Glas 0:.

36.00
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Wraps ab 5 Personen bestellbar
Preis pro Stiick — CHF

Wrap Swiss Style @ 8.00
gefullt mit Schinken und Emmentaler

Wrap ltaly Style () 14.00

gefullt mit Rucola, Parmesan, Pinienkernen, Rohschinken und getrockneten Tomaten

Wrap Moroccan Style @ 8.00
gefullt mit Bulgur, Hummus, Aubergine, Granatapfelkernen und Salat

Wrap Antipasti @ 8.00
gefllt mit Antipasti-Gemise und Rucola

Mini-Wraps

gefiillt mit Philadelphia, Rucola, Zucchetti, Radieschen und Karotten @ 3.00
gefllt mit Rauchlachs, Meerrettich, Salat, Zwiebeln und Gurken @ 4.00
geflllt mit Roastbeef, Salat, Zwiebeln, Peperoni und Senf Mayonnaise @ 4.00
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Apéro Happchen ab 10 Personen bestellbar
Preis pro Stiick — CHF

Rohe Gemiisesticks mit Dip-Sauce @ 2.00
Bruschetta mit frischen Tomaten und Zwiebel @ 2.80
Mini Canapés @@ 3.00
Rauchlachs auf gerdsteter Toastbrotscheibe@ 4.00
Crevetten-Cocktail im Glas @ 4.00
Zucchini-Réllchen gefillt mit Frischkdse @ 3.00
Roastbeef-Rélichen mit Frischkdse @ 4.50
Mini-Pastetchen mit Frischkasefiillung @ 3.00
Mini-Pastetchen mit Thonmousse @ 3.00
Mini-Pastetchen mit Rauchlachstatar @ @ 3.00
Mini-Pitabrot mit Hummus @ 3.00
Grisini mit Rohschinken @ 2.50
Spiessli

Tomaten-Mozzarella @ 3.00
Kase-Trauben @ 3.00
Feta-Oliven @ 3.50
Saisonale Friichte @ O:O 3.00
Melonen-Rohschinken @ .:O 3.50
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Apéro Happchen ab 10 Personen bestellbar

Preis pro Person — CHF

Kése-Platte @ @ @ 12.00
(100g Kdise pro Person)

Verschiedene Sorten an Hart- und Weichkase

garniert mit Trauben und Walnissen,

dazu servieren wir lhnen frisches Nussbrot

Fleisch-Platte () (y) 15.00
(100g Fleisch pro Person)

Trockenfleisch, Rohschinken, Speck, Salami, Aufschnitt

garniert mit Essiggurken, Silberzwiebeln und Tomaten,

dazu servieren wir lhnen frisches Brot

Vegane Platte @ 14.00
(200g pro Person)

Pitabrot mit Hummus, Edamame, Oliven, Dorrtomaten und Falafel

Mediterrane Platte @ 12.00
(250g pro Person)

Mariniertes, gegrilltes Gemdise, gefiillte Peperoni, Oliven,

Zucchini-Rollchen und Parmesan, dazu servieren wir Ihnen ofenfrisches Focacciabrot

Mezze-Platte @ @ 20.00

(250g pro Person)
Pitabrot mit Baba Ganoush, Hummus,
Poulet-Spiesse, glasierte Pilze, Feta-Spinat-Salat, Tabbuleh und Datteln im Speckmantel
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Apéro Warme Happchen ab 10 Personen bestellbar

Preis pro Stiick — CHF

Gemise-Friihlingsrolle @ 3.00
Chéschiiechli () 3.00
Poulet-Satay-Spiessli 3.00
Hackballchen in Tomatensauce, serviert im Glas @ 6.00
Schinkengipfeli @ 3.00
Fisch-Knusperli mit Sauce Tartar @ @ 10.00
Gemiusestrudel, Stiick @ 5.00
Crevetten-Spiessli 6.00
Gebackene Shrimps mit Dip-Sauce @ 5.00
Chicken Nuggets mit Dip-Sauce pro Portion 7.00
Samosas @ 3.00
Gemiuise-Pakoras mit Rajita-Dip @ 3.00
Hot Jalapenos mit Sauerrahm-Dip @ 3.00
Patatas Bravas @ 3.00
Quesadillas (Kse-Chili-Fillung) (V) 4.00
Tortilla de Patatas @ @ 4.00
Mini Cheese-Burger @ 3.50
Potato Wedges pikant gewdiirzt @ 4.50
Datteln im Speckmantel @ 3.00
Elsasser Flammkuchen @ @ 12.00
(ausreichend fiir ca. 6 Personen)

Hausgemachte Gemiise-Quiche @ 12.00

(ausreichend fiir ca. 6 Personen)
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Apéro Snacks ab 5 Personen bestellbar
Preis pro Person — CHF

Kartoffelchips (Paprika oder Salz) 2.00
Kokosnuss Chips 2.50
Salzniissli (§) 2.00
Nachos mit Guacamole oder Salsa-Dip 6.00
Marinierte Oliven 6.00
Parmesanmockli 8.00
Marinierte Fetawdirfel 5.00
Edamame 5.00

Gerne offerieren wir lhnen ein massgeschneidertes Angebot, indem wir lhnen Speisen rund um den Globus
zusammenstellen.

Ganz nach lhrem Geschmack stellen wir verschiedene Speisen auch fiir Allergiker oder spezielle Themen-Events
zusammen.

Lieferbar ab 15 Personen

Preis je nach gewiinschten Speisen auf Anfrage.
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Ab 5 Personen bestellbar

Preis pro Person — CHF

Easy Lunch @ @

Sandwich gefiillt mit Schinken, Salami oder Kase
Saisonale Frucht 0:0
Schoggiriegel

18.00

Swiss Lunch @ @ ®

Partybrotli mit Biindnerfleisch oder Schweizer Kase
Hornlisalat

Kalte Platte (Kdse- und Fleisch gemischt) mit Nussbrot
Saisonaler Fruchtspiess 0:0

Lindor Kugel

25.00

American Lunch @

Bagel gefiillt mit Speck und Kase
Ceasars Salat mit Poulet und klassischem Ceasar-Dressing
Brownie

20.00

Vegi-Lunch @

Proteinbrétchen mit Hiittenkadse, Avocado und Kresse
Mini-Wrap mit Frischkdse

Gemischter Salat mit Balsamico-Dressing
Proteinriegel

Joghurt mit saisonalen Friichten 0:0

20.00

Mediterranean Lunch @

Focaccia gefiillt mit Antipasti-Gemse, Rucola und Parmaschinken
Griechischer Salat mit Oliven und Feta

Fruchtspiess 0:.

Dessert der Saison 0:0

22.00
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Salate ab 10 Personen bestellbar

Preis pro Stiick — CHF

Gemischter Saisonsalat mit Kernen & Niissen @ @ 3.00
Griechischer Salat @ 4.00
Quinoa-Salat mit Feta und Avocado @ 4.50
Asiatischer Gurkensalat @ 3.00
Waldorf-Salat () 3.00
Wurst-Kédse-Salat @ 4.00
Gurkensalat mit Dill @ 3.00
Ceasar Salat mit Speck und Croutons @ 4.00
Asiatischer Glasnudelsalat mit Cashew Nissen @ @ 4.00
Poulet-Tandoori-Salat mit Joghurt und Minze 4.00
Avocado-Salat mit Mango und Chili @ 4.00
Taboulée-Salat mit Minze @ 4.00
Risoni-Salat mit Krautern, Gurken, Oliven und Tomate @ 4.00
Crevetten-Salat Thai Style mit Chili, Limetten und Koriander 6.00

Preis pro Person — CHF

Gegrillte Pouletbruststreifen 5.50
Shrimp () 6.00
Fetakase @ 4.00
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Warme Lunch-Angebote ab 15 Personen bestellbar

Preis pro Person — CHF

Tapas Lunch @

(Variation an Tapas serviert in kleinen Schélchen / Gldsern)
Albondigas

Patatas Bravas

Quesadillas (Kase-Chili-Fillung)

Datteln im Speckmantel

Tortilla

20.00

Pasta Plausch @

Zweierlei Pasta mit zwei Saucen

Bolognese-, Carbonara-, Napoli- oder Pesto-Sauce,
dazu geriebener Parmesan

15.00

India Lunch @

Gebackene Samosa mit Mango-Chutney
Kichererbsencurry

Linsen Dal im Glas mit Naan Brot

Linsensalat

Gemise-Pakoras mit Dip

Indian Butter Paneer

Naan Brot mit drei verschiedenen Dip-Saucen

25.00

Tagesmenii aus dem Restaurant

10.00-16.00

Tagesssuppe im Glas

3.00
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Ab 5 Personen bestellbar

Preis pro Stlick - CHF

Saisonales Tagesdessert C:O 3.00
Toblerone-Mousse im Glas 3.00
Mini Macarons 1.50
Mini Patisserie 1.50
Cake-pop 2.00
Saisonaler Fruchtspiess 0:0 3.00
Hausgemachtes Pana Cotta mit Himbeerpulpe im GIasO:O 3.00
Hausgemachtes Karamelkopfili 3.00
Hausgemachter Kuchen (Schokolade, Zitrone, Tiroler, Riiebli) 30.00
Créme-Schnitte 3.00
Brownie 3.00
Donuts 3.00
Muffins 3.00
Chia Pudding 3.00
Cookies Variation @ 6.00
(Schokolade, Macadamia, Chocolate Chip, Walnuss, Butter)

Geburtstagskuchen nach Absprache
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Preis in CHF

Diverse Sorten pro Tasse 2.00
Preis in CHF

Frischer Kaffee pro Tasse 2.00
11 15.00

Espresso pro Tasse 2.00
Preis in CHF

Valser/Arkina mit und ohne Kohlensaure, PET 5dl 2.80
Valser mit und ohne Kohlensdure, PET 11 5.00
Flavoured Water mit saisonalem Geschmack 4] 20.00
Preis in CHF

Orangensaft 11 8.00
Smoothies 2.5dl 4.20
Hausgemachter Eistee 41 20.00
Preis in CHF

Focuswater / Vitaminwell / Bio Limo 5dl 3.20
Coca-Cola / Coca-Cola Zero / Sinalco 5dl 2.80
FuseTea Zitrone / Pfirsich 5dl 2.80
Rivella blau 5dl 2.80
Ramseier Apfelschorle /Huustee 5dl 2.80
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Preis in CHF

Feldschldsschen 3.3dl 4.50
Super Bock (ohne Alkohol) 3.3dl 4.50
Preis in CHF
Spumante DOC 7.5dl 36.00
Preis in CHF
Pinot Grigio Garda DOC (Schweiz) 5dl 25.00
Pinot Grigio Veneto DOC (lItalien) 7.5dl 30.00
Preis in CHF
Primitivo Puglia Selezione (Schweiz) 7.5dl 30.00
Primitivo Vitti Mandur (Italien) 7.5dl 30.00
Preis in CHF
Korkengeld pro Flasche 15.00

Fir alle von Thnen mitgebrachten Flaschen

Durch uns gelieferte Getranke werden im Kiihler mit Crushed Ice bereitgestellt.

Wiinschen Sie ein Spezialbier oder einen bestimmten Wein?

Zogern Sie nicht, uns zu kontaktieren. Gerne stellen wir Ihr gewlinschtes Angebot in einer Offerte

Zusammen.

Aus unserem Standardsortiment verrechnen wir Ihnen nur die ge6ffneten Gebinde (Minimum 50%).
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Preis in CHF
Lieferpauschale 10.00
Flr Lieferungen in Sitzungsraume, Biiro, in grossen Gebauden ohne Servicepersonal,
verrechnen wir zur Deckung unseres Aufwands eine Lieferpauschale.

Preis in CHF
Zuschlage 20.00
Expresszuschlag* Getrdanke und Kioskartikel
Expresszuschlag* Frischprodukte aus der Kiiche
Kleinmengenzuschlag bei Lieferungen unter CHF 20.00 Warenwert

* bei Bestellungen mit weniger als 24 h Vorlaufzeit

Preis pro Stunde - CHF

Personalkosten

Anlassleiter / Kiichenchef 15.00 - 22.00 Uhr 80.00
ab 22.00 Uhr 100.00
Service / Kéche 15.00 - 22.00 Uhr 65.00
ab 22.00 Uhr 85.00

Unsere Personalstunden werden nur ausserhalb unserer normalen Arbeitszeiten verrechnet.
Bei Grossanlassen wird der Mehraufwand der Aufrdumarbeiten ebenfalls berechnet.
An Sonn- und Feiertagen verrechnen wir die Nachttarif-Stundensatze.

Preis in CHF
Geschirr- und Materialmiete (nur fir Bestellungen ohne Essen und Getranke)
Teller, Tassen, Glaser pro Stick 1.00
(Rotwein-, Weisswein-, Wasser- und Champagnerglaser)

Besteck (Messer, Gabel, Loffel) pro Stlick 0.50
Tischtuch (Stoff) pro Stlick 15.00

Fehlendes oder beschadigtes Material wird dem Auftraggeber verrechnet.

Bitte informieren Sie sich Gber unsere vollstandigen Catering AGB unter:
Lightcube - Catering AGB (eurest.ch)
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