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Wir freuen uns sehr Uber Ihr Interesse an unserem Cateringangebot. Um Ihren
Planungsprozess etwas zu vereinfachen, prasentieren wir lhnen hier einige unserer
Ideen. Und: Es ist noch viel mehr mdglich...

Wir richten lhren Cateringwunsch nach Ihren Vorstellungen aus, im Restaurant oder
in anderen Raumen der Gebaude, zu jeder gewiinschten Anlasszeit.

Als erfahrene Gastronomen erstellen wir gerne ein massgeschneidertes Angebot fur
Sie, ganz auf Anlass, Gaste, Budget und Programm abgestimmt.

Bertrand MANGENEY
Betriebsleiter / Catering-Verantwortlicher

Eurest / Restaurant Luum
Eichenweg 1
4410 Liestal

Tel.: +41 61 901 51 35
luum@eurest.ch

https://www.eurest.ch/luum
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DEKLARATIONEN

Vegan @
Vegetarisch @
Glutenarm
Laktosearm
Fisch @
Meeresfrichte @
Schwein ‘-

\_7
Saisonal .:.

Viele unserer Angebote kdnnen auf Wunsch fir Sie auch vegan oder vegetarisch
vorbereitet werden.

Bei Allergien und Intoleranzen kénnen wir ein individuelles Angebot fiir Sie erstellen.

Fur spezielle Wiinsche und Anliegen stehen wir lhnen sehr gerne zur Verfigung.

Die im Angebot verwendeten Bilder sind Symbolbilder.
lhr Angebot wird nicht exakt entsprechend den
Bildern aussehen.

R\
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Frihstick ab 5 Personen bestellbar Menge Preis in CHF

Fruhstick pro Person 17.50
Frischer Kaffee oder Tee

Orangensatft

Gipfeli

Kaseauswabhl

Birchermiesli

Mineralwasser

Oder mochten Sie ein reichhaltigeres Frihstiick mit Konfitire, Wurst und Kase oder
anderen Kdostlichkeiten? Zdgern Sie nicht, uns zu kontaktieren.

Gerne stellen wir Ihr gewlinschtes Angebot in einer individuellen Offerte zusammen.

Menge Preis in CHF

Buttergipfeli pro Stick 1.70
Laugengipfeli pro Stick 1.70
Knusprige Brotli pro Stiick 1.70
Saisonale Fruchtozo pro Stiick 1.20
Hausgemachtes Birchermiiesli im Glas«Z» pro Stiick 2.50
Fruchtsalat im Glas (/) €0 pro Stiick 2.50
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Schoggigipfeli
Muffins
Donuts
Brownie

Coffee break ab 5 Personen bestellbar

Swiss Break

Frischer Kaffee oder Tee
Orangensaft

Sussgeback, assortiert

Saisonaler FriichtekorbeJ»
Hausgemachtes Flavoured Waterc:o

French Break

Frischer Kaffee oder Tee
Orangensaft

Butter- und Laugengipfeli

Saisonaler FriichtekorbeZ»
Hausgemachtes Flavoured WaterC:Q
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pro Stiick
pro Stiick
pro Stiick
pro Stiick

Menge
pro Person

pro Person

3.20
3.20
3.20
3.00

Preis in CHF
7.50

8.50
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APERO - VARIANTEN

Apéro-Variationen ab 10 Personen bestellbar Menge Preis in CHF

Small Apéro@@ pro Person 14.50
Kleine Apéro-Sandwiches, assortiert
Fruchtsalat im GlaseJ»

Medium Apéro@ pro Person 19.00
Party-Schinkengipfel

Mini-Chaschuechli

Mozzarella-Tomaten-Spiessli

Hackbaéllchen in pikanter Tomatensauce im Glas

Large Apéro@ @ pro Person 26.50
Poulet-Satay-Spiessli

Gemiuse-Frihlingsrolle mit Sweet-Chili-Sauce
Gebackene Shrimps mit Dip-Sauce
Asiatischer Gurkensalat im Glas
Antipasti-Spiessli

Fruchtsalat im Glas €Je

XL Apéro @ @@ pro Person 35.50

Partybrétchen de lux mit Rauchlachs, Rohschinken und Brie
Wrap Antipasti

Samosa mit Dip-Sauce

Fischknusperli mit Sauce Tartar

Bruschetta mit Tomate und Zwiebel

Crevetten-Salat im Glas

Saisonale Frucht-Spiessedge

Hausgemachte Mini-Pannacotta

mit Fruchtsauce éJ»
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Sandwiches ab 5 Personen bestellbar Menge

Kleine Apéro-Sandwiches pro Person
(3 Brétchen pro Person)

Variation an Laugenbrdtchen, Rusticobrétchen, Mini-Burli,

gefullt mit Thonmousse, Frischkase, Rohschinken, Kase

und gegrilltem Gemise

Steinofenbaguette, 52cm pro Stiick
(reicht fUr ca. 6 Personen)

Knuspriges Baguette gefullt mit Schinken, Salami, Fleischkase
und Kase, garniert mit Salat, Gurkchen und Tomaten

Canapés pro Stlick
Weizentoast
belegt mit Ei, Spargel, Lachs, Thonmousse, Schinken oder Salami

Partybrotchen de lux pro Person
(3 Brotchen pro Person)

Variation an Laugenbrétchen, Rusticobrétchen und Mini-Brli,
gefillt mit Rauchlachs, Roastbeef, Rohschinken, Brie
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Preis in CHF

12.00

21.00

5.00

17.50
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Wraps ab 5 Personen bestellbar

Wrap Swiss Style
gefullt mit Vorderschinken und Emmentaler

Wrap Italy Style
geflllt mit Rucola, Parmesan, Pinienkernen,

Rohschinken und getrockneten Tomaten

Wrap Antipasti
gefullt mit Antipasti-Gemuse und Rucola
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Menge
pro Stiick

pro Stiick

pro Stiick

Preis in CHF
7.50

12.50

7.50
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APERO — KALTE HAPPCHEN

Apéro-Happchen ab10 Personen bestellbar Menge Preis in CHF
Rohe Gemiisesticks mit Dip-Sauce pro Person 2.50
Bruschetta mit frischen Tomaten und Zwiebel pro Stick 2.00
Crevetten-Cocktail im Glas@ pro Stuck 4.00
Asiatischer Gurkensalat im Glas pro Stiick 2.50
Roastbeef-Rollchen mit Frischkéase pro Stick 4.00
Mini-Pitabrot mit Hummus (/) pro Stuck 2.50

Apéro — Spiessli

Tomaten-Mozzarella pro Stiick 3.00
Kase-Trauben pro Stick 2.50
Saisonale FrUchte@ pro Stiick 2.00
Antipasti pro Stick 4.50
Melone-Rohschinken (saisonal) €J» pro Stiick 3.00
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Apéro-Platten ab 5 Personen bestellbar

Kése-Platte
(100g Kase pro Person)

garniert mit Trauben und Walnissen,
dazu servieren wir lhnen frisches Nussbrot

Fleisch-Platte
(100g Fleisch pro Person)

dazu servieren wir lhnen frisches Brot

Warme Happchen ab 10 Personen bestellbar

Gemiuse-Frihlingsrolle mit Sweet-Chili-Sauce
Mini-Chaschuechli

Poulet-Satay-Spiessli

Hackballchen in Tomatensauce, serviert im Glas
Mini-Schinkengipfel

Gebackene Shrimps mit Dip-Sauce

Chicken Nuggets mit Dip-Sauce

Samosas
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Menge

pro Person

Verschiedene Sorten an Hart- und Weichkéase

pro Person

Trockenfleisch, Rohschinken, Speck, Salami, Aufschnitt
garniert mit Essiggurken, Silberzwiebeln und Tomaten

Menge

pro Stiick
pro Stick
pro Stick
pro Stiick
pro Stiick
pro Stick
pro Stick
pro Stiick

Preis in CHF

10.50

11.50

Preis in CHF

3.00
3.00
3.00
3.00
2.50
4.00
3.00
3.00



Apéro-Snacks ab 5 Personen bestellbar

Salznussli

Salzstéangeli

Nachos mit Guacamole oder Salsa-Dip
Marinierte Oliven

Parmesanmaockili

Marinierte Dérrtomaten

Marinierte Fetawdrfel

Desserts ab 5 Personen bestellbar

Saisonales TagesdesserteZe

Mousse im Glas, div.

Saisonaler Fruchtspiess

Hausgemachte Mini-Pannacotta mit Fruchtsauce
Hausgemachtes Karamelkopfli

Hausgemachte Cakes

Schoggigipfel

Muffins

Saisonaler Fruchtsalat im Glas(/)ege
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Menge

pro Person
pro Person
pro Person
pro Person
pro Person
pro Person
pro Person

Menge

pro Stiick
pro Stiick
pro Stick
pro Stiick
pro Stiick
pro Stiick
pro Stick
pro Stiick
pro Stiick

Preis in CHF

1.00
1.00
2.50
3.50
3.50
3.50
3.50

Preis in CHF

2.50
3.00
2.00
3.00
3.00
3.50
3.20
3.20
2.50
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ALKOHOLFREIE GETRANKE

Menge Preis in CHF

Wasser
Arkina mit und ohne Kohlenséaure, PET 11 450
Flavoured Water mit saisonalem Geschmack 4| 10.00

Safte und Hausgemachtes

Orangensatft 11 7.00
Hausgemachter Eistee 11/41 3.00/12.00
Sussgetréanke

Coca-Cola / Cola Zero 5dl 3.60
Sinalco / Sprite 5dl 3.60
Queens Eistee Zitrone / Pfirsich 5dl 3.60
Rivella rot / blau 5dl 3.60
Ramseier Apfelschorle 5dl 3.60
Comella 3.3dl 2.90
Tee

Diverse Sorten pro Tasse 3.50
Kaffee

Frischer Kaffee pro Tasse 3.50
Cappuccino / Latte Macchiato pro Tasse 4.20
Espresso pro Tasse 3.50

Aus unserem Standardsortiment verrechnen wir Ihnen nur die gedffneten Gebinde.
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ALKOHOLISCHE GETRANKE

Menge Preis in CHF

Bier

Feldschlbsschen, braufrisch 3.3dl 4.00
Feldschldsschen, alkoholfrei 3.3dl 3.80
Prosecco

Prosecco DOC 7.5dl 29.00
Weisswein

Petit Arvigne AOC 7.5dl 36.00
Roero Arneis Vignhana 7.5dl 37.00
Pinot Grigio DOC 7.5dl 32.00
Rotwein

Merlot Ticino 7.5 dl 38.00
Primitivo di M 7.5dl 35.00
Barbera d’Alba 7.5dl 36.00

Durch uns gelieferte Getranke werden im Kuhler mit Crushed Ice bereitgestellt.

Korkengeld pro Flasche 10.00
fur alle von Ihnen mitgebrachten Flaschen

Winschen Sie ein Spezialbier oder einen bestimmten Wein?
Zogern Sie nicht, uns zu kontaktieren. Gerne stellen wir Ihr gewiinschtes Angebot in
einer Offerte zusammen.

Aus unserem Standardsortiment verrechnen wir lhnen nur die geéffneten Gebinee.
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ALLGEMEINE KONDITIONEN

Menge Preis in CHF
Lieferpauschale
Fur Lieferungen in Sitzungsrdume, Biiros pauschal 20.00
auf dem ganzen Schildareal, ohne Servicepersonal,
verrechnen wir zur Deckung unseres Aufwands eine Lieferpauschale.

Personalkosten

Anlassleiter / Kiichenchef 16.00 — 22.00 Uhr pro Stunde 62.00
ab 22.00 Uhr pro Stunde 69.00
Service / Kéche 16.00 — 22.00 Uhr pro Stunde 55.00
ab 22.00 Uhr pro Stunde 62.00

Unsere Personalstunden werden nur ausserhalb unserer normalen Arbeitszeiten
verrechnet. Bei Grossanlassen wird der Mehraufwand der Aufraumarbeiten ebenfalls
berechnet. An Sonn- und Feiertagen verrechnen wir die Nachttarif-Stundenséatze.

Geschirr- und Materialmiete (nur fur Bestellungen ohne Essen und Getranke)

Teller, Tassen pro Stick 2.00
Glaser pro Stiick 1.50
(Rotwein-, Weisswein-, Wasser- und Champagnergléaser)

Besteck (Messer, Gabel, Loffel) pro Stiick 0.50
Tischtuch (Stoff) pro Stick 6.00

Fehlendes oder beschéadigtes Material wird dem Auftraggeber verrechnet.

Raumvermietung pro ¥ Tag 50.00

Bitte informieren Sie sich tUber unsere vollstandigen
Catering ABGs unter diesem LINK.
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https://clients.eurest.ch/luum/de/AGB

