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WILLKOMMEN! 
 
Wir freuen uns sehr über Ihr Interesse an unserem Cateringangebot. Um Ihren Planungsprozess 
etwas zu vereinfachen, präsentieren wir Ihnen hier einige unserer Ideen. Und: Es ist noch viel mehr 
möglich… 

 Frühstück, Kaffeepause 
 Mittagessen 
 Nachmittagspause 
 Apéro 
 Abendessen 
 Bankett 
 Veranstaltungen jeder Art 
 

Wir richten Ihren Cateringwunsch nach Ihren Vorstellungen aus: im Restaurant oder in anderen 
Räumen des Gebäudes, zu jeder gewünschten Zeit. 
 
Als erfahrener Gastronom erstelle ich gerne ein massgeschneidertes Angebot für Sie, ganz auf 
Anlass, Gäste, Budget und Programm abgestimmt. 
 
Teilen Sie mir Ihre Wünsche mit, ich freue mich darauf! 
 
 
 

IHRE KONTAKTPERSON 
Bernhard Plüer 
Betriebsleiter 
 
Compass Group (Schweiz) AG 
Eurest / Restaurant Reishauer 
Industriestrasse 36 
CH- 8304 Wallisellen 
 
Tel. +41 44 832 22 06 
reishauer@eurest.ch  

mailto:schindler@eurest.ch
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KAFFEEPAUSE 
 
 
Auf Wunsch stellen wir Ihnen einen Begrüssungs- / oder Pausenkaffee bereit. 
Wir benötigen von Ihnen nur die genaue Personenzahl, Zeit und Ort der Pause. 
 
 
 Menge Preis in CHF 

Nespresso pro Tasse 3.60 
Schale, Macchiato, Capuccino (nur in der Cafeteria) pro Tasse 3.80 
Tee pro Tasse 3.10 
Mineralwasser (mit / ohne Kohlensäure) pro Liter 6.00 
Mineralwasser (mit / ohne Kohlensäure) pro 5dl 3.40 
Süssgetränke (diverses 5dl) pro 5dl 3.40 
 
 
KAFFEE KOMBI ANGEBOT 
 
Vormittag „Standart“ pro Person 9.50 

1 Nespresso & Tee 
5dl Mineralwasser 
2dl Orangensaft (Tetra-Pack) 
1 Gipfeli (Butter, Laugen, Dinkel) 
 
Vormittag „Top“  pro Person  11.00 
1 Nespresso & Tee 
5dl Mineralwasser 
2dl Orangensaft (Tetra-Pack) 
1 Gipfeli (Butter, Laugen, Dinkel) 
1 Schöggeli wie Minor, Lindorkugeln etc. 
1 Saisonfrüchte  
 
Vormittag „Plus Punkt“  pro Person  12.50 
1 Nespresso & Tee 
1dl Früchte Shot 
1 Vollkornbrötli 
1 Darvida 
50g geschnittene Früchte 
1 Birchermüesli im Gläsli 
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GEBÄCK & SNACK’S  
 
Gebäck   Menge Preis in CHF 

Gipfeli (Butter, Dinkel, Laugen) pro Stück 1.70 
Brötli (Weggli, Mütschli, Vollkornbrötli etc.) pro Stück  1.80 
Pausenbrötli, Rosinenbrötli, Spezialbrötli pro Stück  2.20 
Darvida Vollkorngebäck pro Stück  1.80 
Kellogg’s Getreideriegel pro Stück  1.80 
 
 
Snack’s salzig 

Laugenbrezel mit Trockenfleischfüllung pro Stück  5.80 
Sandwich (Weggli, Semmeli, Vollkorn) mit Fleisch pro Stück  4.80 
Sandwich (Weggli, Semmeli, Vollkorn) mit Käse pro Stück  4.80  
Sandwich (Baguette) mit Fleisch / Käse pro Stück  6.30 
Sandwich (Baguette) mit Rohschinken / Trockenfleisch pro Stück  7.30 
 
 
Snack’s süss 

Trockengebäck (Spitzbuebe, Vogelnestli etc.) pro Stück  2.90 
Mini-Süssgebäck (Nussrollen, Pluner etc.) pro Stück  2.10 
Cakes / Kuchen geschnitten  pro Stück  3.20 
Birchermüesli im Gläsli 100g pro Glas  2.20 
Saisonfrüchte pro  Person  1.70 
Minipatisserie pro Stück  3.40 
 
 
Früchte und Nüsse 

Früchtekorb  pro Person  1.70 
Geschnittene Früchte im Gläsli 100g pro Glas  2.20 
Trockenfrüchte (Aprikosen, Äpfel etc.) 50g pro Stück  2.20 
Nüsse 50g pro Stück   2.80 
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APÉROKÖSTLICHKEITEN 
 
Warme Häppchen  Menge Preis in CHF 

Mini-Frühlingsrollen, süss & sauer Sauce, 3-4 Stück pro Stück 5.20 

Käseküchlein / Minipizza  pro Stück 2.90 
Apéroschinkengipfeli pro Stück 1.90 
Schinkengipfeli gross pro Stück 2.90 
Fischknusperli, Sauce Tartar, 100g pro Stück 5.90 
Hot Jalapeno Pepper, Frischkäsefüllung pro Stück 2.60 
Panierte Riesencrevetten, Cocktailsauce pro Stück 3.20 
Poulet-Satéespiesschen, Erdnusssauce pro Stück 3.40 
Rindfleischbällchen, pikante Tomatensauce 3-4 Stück pro Stück 5.70 
 
 
Kalte Häppchen 
Dreieck-Canapé (Fleisch, Käse,Thon,Ei) pro Stück 2.50 
Rauchlachs auf Vollkornbaguette pro Stück 3.20 
Zopfkranz gefüllt mit Schinken, Salami und Käse pro Stück 41.00 
Zopfkranz gefüllt mit Lachs und Thon pro Stück 51.00 
Zopfkranz gefüllt mit Roastbeef und Bündnerfleisch pro Stück 51.00 
Partybrötli Standart (Fleisch, Thon, Käse) pro Stück 3.20 
Partybrötli riche (Lachs, Rohschinken, Trockenfleisch) pro Stück 4.10 
Gourmet-Apéroschälchen pro Stück 4.20 
Mini Tartelettes mit Kräuterfrischkäse pro Stück 1.90 
Antipasti gemischt 100g  pro Stück 7.00 
Sbrinzmöckli mit Dörrfrüchten & Vollkornbrot 100g pro Stück 6.80 
Gemüsestäbchen mit Dip’s 100g pro Stück 4.20 
Geschnittene Früchte 100g pro Stück 2.20 
Früchtespiessli  pro Stück 3.30 
Crostini mit Tomaten und oder Olivenpanade pro Stück 1.70 
Bayrischer Bierbretzel (Laugengebäck) pro Stück 3.00 
Brainfood (getrocknete Früchte und Nüsse)  pro Portion 2.00 
Nüssli & Chip’s 
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KOMBI APÉRO SPEZIALITÄTEN  
  
Apéro „Spezial“  Menge Preis in CHF 

1 Rauchlachs auf Vollkornbaguette pro Person 15.50 
2 Dreieck-Canapés 
1 Schinkengipfeli 
1 Pizzaschnitte 
1 Poulet Satéespiesschen mit Erdnusssauce   

Apéro „Swisscom“   

2 Dreieck-Canapés pro Person 15.50 
1 Partybrötli Schinken / Käse 
1 Apéroschinkengipfeli 
1 Käseküchlein 
50g Gemüsestäbchen mit Dip  

Apéro „Vegi Hit“   

50g Gemüsestäbchen mit Dip pro Person 15.50 
50g Antipasti gemischt (Tomaten, Zuchetti etc.) 
1 Früchtespiesschen 
1 Hot Jalapeno Pepper mit Frischkäsefüllung 
2 Mini Frühlingsrollen mit süss & sauer Sauce 
 
KALTE KÖSTLICHKEITEN 
  Menge Preis in CHF 

Trockenfleischplatte pro 100g 14.40 
Trockenfleisch, Rohschinken, Salsiz, 
Rohesspeck, reichhaltig garniert, Brot 
 
Bauernplatte pro 100g 10.30 
Schinken, Rohschinken, Salami, Aufschnitt, 
Rohesspeck, reichhaltig garniert, Brot 
 
Älplerplatte pro 100g 10.30 
Schinken, Rohschinken, Salami, Aufschnitt, 
Rohesspeck und Käse, reichhaltig garniert, Brot 
 
Käseplatte pro 100g 9.30 
Verschiedene Sorten Hart- und Weichkäse 
garniert mit Früchten und Baumnüssen, Brot 
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BUSINESS LUNCH 
  

Businesslunch „Mini“  Menge Preis in CHF 

2 Partybrötli Standart mit Fleisch / Käse pro Person 15.50 
1 Party Vollkornbrötli mit Schinken 
1 Saisonsalat Hausdressing 
1 Portion Saisonfrüchte 
1 Lindorkugel  
  

Businesslunch „Midi“   

50g Antipasti gemischt (Tomaten, Zuchetti etc.) pro Person 22.50 
1 Party Vollkornbrötli Schinken / Käse 
2 Dreieck-Canapés 
1 Riesencrevette Butterfly mit Cocktailsauce 
2 Rindfleischbällchen mit pikanter Tomatensauce 
Geschnittene Früchte im Gläsli 
1 Schoggikugel oder Getreideriegel 
  

Businesslunch „Top“   

50g Antipasti gemischt (Tomaten, Zuchetti etc.) pro Person 29.50 
1 Party Vollkornbrötli Schinken / Käse 
1 Rauchlachstartare auf Vollkornbaguette 
1 Gourmet Apéroschälchen 
1 Mini Tartelettes mit Frischkäse 
1 Riesencrevette Butterfly mit Cocktailsauce 
1 Poulet-Satéespiesschen, Erdnusssauce 
1 Minigebäck (Nussrollen, Plunder etc.) 
Geschnittene Früchte im Gläsli 
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GETRÄNKEANGEBOT 
 
Kaffee & Tee 

Nespresso pro Tasse 3.60 
Schale, Macchiato, Capuccino (nur in der Cafeteria) pro Tasse 3.80 
Tee pro Tasse 3.10 
 
Mineralwasser / Säfte 
Mineralwasser (mit / ohne Kohlensäure) pro Liter 6.00 
Mineralwasser (mit / ohne Kohlensäure) pro 5dl 3.40 
Süssgetränke (diverses 5dl) pro 5dl 3.40 
Früchte Shots pro 1dl 2.00 
Orangensaft „Granini“ pro Liter 8.00 
Orangensaft „Granini“ pro 2dl 3.50 
 
Bier 
Verschiedene Biere  pro 2.5dl 4.00 
Verschiedene Biere pro 3.3dl 4.00 
Bier alkoholfrei pro 3.3dl 4.00 
 
Weine weiss 
Fechy, Schweiz pro 5dl 18.00 
St. Saphorin la roche aux vignes, Schweiz pro 7dl 38.00 
Pinot Grigio Grave del Friuli, Italien pro 7.5dl 29.00 
 
Weine rot 
Pinot Noire Mareau Valais, Schweiz pro 5dl 18.00 
Merlot del Ticino, Schweiz pro 7dl 40.00 
Rioja DOC EI Meson, Spanien pro 7.5dl 29.00 
 
Schaumweine 
Prosecco Val d’Oca, Italien pro 7.5dl 28.00 
Taittinger Brut Reserve, Frankreich 
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NEBENKOSTEN 
 
Breitstellen/Einrichten  
von Kaffeepausen, Sitzungen etc.   15.00 
 
Expresszuschlag 
von 06.00 - 11.00 Uhr   15.00 
 
Transportkosten 
SR Technics Gelände   20.00  
Grundtaxe inkl. Chauffeur   50.00 
pro Kilometer   2.50 
 
Anlassleiter / Küchenchef 
pro Stunde bis 22.00 Uhr   55.00 
pro Stunde ab 22.00 Uhr   68.00 
 
Servicemitarbeiter 
pro Stunde   48.00 
pro Stunde   60.00 
 
 
 
 
 
 
 
 
IHRE KONTAKTPERSON 
 
Bernhard Plüer 
Betriebsleiter 
 
Tel. +41 44 832 22 06 
reishauer@eurest.ch  
 
 
Eurest / Restaurant Reishauer 
Compass Group (Schweiz) AG 
Industriestrasse 36 
CH- 8304 Wallisellen 
 
 

mailto:reishauer@eurest.ch
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AUFTRAGSBESTÄTIGUNG 
 

 
Wir würden uns sehr freuen, diesen Event für Sie durchzuführen.  
 
Dürfen wir Sie bitten, obiges Angebot zu prüfen und sofern Sie dieses Angebot akzeptieren, 
rechtsgültig zu unterschreiben. Bitte senden Sie uns eine Bestätigung per Mail sowie diese Schreiben 
im Original mit Unterschrift per Post zurück. 
 
Vielen Dank für Ihren Auftrag!  
 
 
 
 
 
 
 
Hiermit akzeptiere(n) ich (wir) den oben erwähnten Auftrag und die beigelegten Allgemeinen 
Geschäftsbedingungen. Die Rechnung wird an die oben erwähnte Adresse gestellt. 
 
 
 
Ort, Datum: ……………………………………………………  
 
 
 
Der Kunde Firma: ……………………………………… 
 
 
 
Unterschrift: ……………………………………… 

 

  Name:  …………………………………… 

 

  Vorname: …………………………………… 

 
 
 
Unterschrift: ……………………………………… 

 

  Name:  …………………………………… 

 

  Vorname: …………………………………… 
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